
F1-Wagyu bezeichnet die erste Generation einer gezielten Kreuzung aus einem reinrassigen Wagyu-
Rind und einer weiteren Rinderrasse wie Angus oder Hereford. Dabei beträgt der Wagyu-Anteil exakt 
50 %. Das Getreide für die Rinder stammt aus eigenem Anbau der familiengeführten Tallawanta-Farm. 
Die 200-tägige Getreidefütterung ist sorgfältig auf die Rinder abgestimmt und trägt dazu bei, dem 
Fleisch den unverwechselbaren Charakter zu verleihen.

Unsere F1-Wagyu-Rinder wachsen unter optimalen klimatischen Bedingungen 
in den riesigen und fruchtbaren Weideflächen Australiens auf – mit viel Platz 
und Zugang zu frischem Quellwasser. Ursprünglich aus Japan stammend, 
steht diese besondere Rinderrasse weltweit für außergewöhnliche Zartheit, 
herausragende Marmorierung und intensiven Geschmack. 
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The  cape  wagyu

Aufgewachsen 
unter naturlichen 

Bedingungen

Die Rinder wachsen überwiegend 
auf offener Weide inmitten der 

ursprünglichen Natur von 
New South Wales auf.

Starke 
intramuskulare 
Marmorierung 

Die ausgeprägte 
Marmorierung macht das 
Fleisch außergewöhnlich 

zart und saftig.

Edelste fleischqualitat 
& besonderes 

Genusserlebnis

Das Fleisch der Wagyu-
Rinder überzeugt durch 

seinen einzigartigen 
Geschmack.
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Verschiedene Teilstucke und 
Marbling Scores bei uns auf 
Anfrage erhaltlich!
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