@ BORN ON BETTER GROUND
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Unsere F1-Wagyu-Rinder wachsen unter optimalen klimatischen Bedingungen
in den riesigen und fruchtbaren Weideflachen Australiens auf — mit viel Platz
und Zugang zu frischem Quellwasser. Ursprunglich aus Japan stammend,
steht diese besondere Rinderrasse weltweit fur auBergewohnliche Zartheit,
herausragende Marmorierung und intensiven Geschmack.

STARKE _ AUFGEWACHSEN EDELSTE FLEISCHQUALITAT
INTRAMUSKULARE UNTER NATURLICHEN & BESONDERES
MARMORIERUNG BEDINGUNGEN GENUSSERLEBNIS

Die ausgepragte Die Rinder wachsen uberwiegend Das Fleisch der Wagyu-
Marmorierung macht das auf offener Weide inmitten der Rinder Uberzeugt durch
Fleisch auBergewohnlich ursprunglichen Natur von seinen einzigartigen

zart und saftig. New South Wales auf. Geschmack.
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F1-Wagyu bezeichnet die erste Generation einer gezielten Kreuzung aus einem reinrassigen Wagyu-
Rind und einer weiteren Rinderrasse wie Angus oder Hereford. Dabei betragt der Wagyu-Anteil exakt
50 %. Das Getreide fur die Rinder stammt aus eigenem Anbau der familiengefuhrten Tallawanta-Farm.
Die 200-tagige Getreideflitterung ist sorgfaltig auf die Rinder abgestimmt und tragt dazu bei, dem
Fleisch den unverwechselbaren Charakter zu verleihen.
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